
CHâTEAU G4GASBACKOFEN G4
Ausgestattet mit dem Beheizungssystem RCC, 
patentiert durch La Cornue

•  Vorheizzeit bis 200° C weniger als 8 Minuten
•  Einstellbarer Temperaturbereich von 50°C bis 

275 °C
•  Elektro-Grill in zwei Leistungsstufen schaltbar
•  Massive Backofentür mit Glaskeramik-

Innenscheibe, die eine kühle Außenfront 
gewährleistet

•  Energieklasse A: entsprechend der europäis-
chen Norm Eco Design 2020

•  Energieverbrauch 2,8 kW bzw. 3,8 kW
•  Nutzvolumen 50 oder 69 Liter

ELEKTROBACKOFEN G4
4 Beheizungsarten: Grill, Unterhitze, Unter- 
und Oberhitze, Heißluft.

•  Vorheizzeit bis 200° C weniger als 13 Minuten 
(in der Funktion Heißluft)

•  Regulierbarer Temperaturbereich von 50 bis 
275° C

•  Elektro-Grill in zwei Leistungsstufen schaltbar
•  Massive Backofentür mit Glaskeramik-

Innenscheibe, die eine kühle Außenfront 
gewährleistet

•  Energieklasse A: entsprechend der europäis-
chen Norm Eco Design 2020

•  Energieverbrauch 2,7 kW
•  Nutzvolumen 58 oder 80 Liter

ELEKTROBACKOFEN G4

GASBACKOFEN G4

BESONDERHEITEN DES BACKOFENS G4

www.lacornue.com
+ 49 (0) 72 21 94 91 94

info@la-cornue.de

LA CORNUE UND ÖKOLOGIE
Die neuen Gas- und Elektrobacköfen «Château G4» sind äußerst energiesparend und stimmen mit der 
europäischen Eco Design Richtlinie 2020 überein, sie sind in der Energieklasse A eingestuft. Durch diese 
Energieverbrauchswerte, ist die Herdserie “Château G4” besonders für Niedrigenergiehäuser interessant 
und es gibt für alle Herdgrößen Kochtischkombinationen mit Verbrauchswerten, die unter 11 Kw  
Gas-Heizleistung liegen.



Der Elektrobackofen der Herdserie „Château G4“ 
bietet Ihnen vier unterschiedliche Beheizungsar-
ten, so können Sie zwischen der traditionelle Ober- 
und Unterhitze, Unterhitze alleine sowie Heißluft 

und 2 unterschiedlichen Grillfunktionen wählen. 
Der Grill alleine ist energetisch geregelt und der 
Backofen besitzt eine äußerst präzise Tempera-
turkontrolle.

In dem Gasbackofen „Château G4“, wird der tra-
ditionelle Gasbrenner durch ein neues Modul 
ersetzt: einen hochleistungsfähigen Ringbrenner 
mit besonders niedrigem Energieverbrauch, der 
sich unterhalb des Backofeninnenraumes befindet. 
Darüber liegt die RCC-Scheibe, sie ermöglicht zum 
einen die gleichmäßige Verteilung der Warmluft 
im Backofen durch natürliche Konvektion mit 
einer sehr diskreten Heizluftzirkulation und durch 
die Wärmestrahlung, die von den Innenwänden 

des Backofens ausgeht. Zusätzlich speichert die 
RCC Scheibe auch die Hitze und ermöglicht so 
für einen Gasbackofen eine völlig neue Garart, das 
Garen bei niederer Temperatur in einem hierfür 
vorgesehenen Bräter. 

*Zum Patent angemeldet im November 2014 beim INPI

DER GASBACKOFEN DER ELEKTROBACKOFEN

Wärmestrahlung WärmeleitungHeißluftzirkulation

107 Jahre nach der Erfindung des 
Gewölbebackofens sind wir stolz darauf, 
Ihnen die neue Generation der La Cornue-
Öfen, genannt „Château G4“, als vierte 
Gewölbebackofen-Generation vorstellen zu dür-
fen. Die kulinarischen Anforderungen, sei es ein 
Hobbykoch oder ein Küchenchef, werden von 
dieser neuen Herdgeneration auf überzeugende 
Art und Weise erfüllt.

Vier Jahre Forschung und Entwicklung 
waren notwendig gewesen, um diese neue 
Ofengeneration zu erfinden, zu entwerfen und 
anzufertigen. Doch wir haben es geschafft, denn 
jetzt sind unsere neuen Öfen mit einer patentier-
ten exklusiven Innovation, dem RCC-System 
ausgestattet. Mit diesem Beheizungssystem 
sind nicht nur die bekannten Funktionen 
Wärmestrahlung und Konvektion möglich, son-
dern neu auch die direkte Wärmeleitung.

Als technologisches und gastronomisches 
Meisterwerk wird unser neuer „G4“ als 
Einzelanfertigung in Frankreich in unseren 
Ateliers von Saint-Ouen-l’Aumône von den 
Mitarbeitern von La Cornue hergestellt.

Die Herdserie „Château G4“ umfasst 8 Modelle, 
die zwischen 75 und 180 cm breit sind. Ab 
einer Breite von 120 cm sind die Château-
Modelle mit zwei Gewölbebacköfen ausgestattet, 
einem Gasofen, den man für Fleisch und Fisch 
bevorzugt, und einem Elektroofen, der sich für 
Backwaren eignet. Für jeden «Château» wird ein 
individuell gestaltbarer Kochtisch angefertigt, 
bei dem die Ausstattung gemäß Ihren Vorzügen 
für Gas-, Elektro- oder beides berücksichtigt 
wird.  

Die Herdserie „Château G4“ ist in 30 Farben, 
darunter auch in „Grège“, sowie in 12 Metall-
Ausführungen erhält l ich. Neuzeit l iche 
Gestaltungen und moderne Materialien, wie z. B. 
Karbonfaser sind ebenfalls möglich.

Ungefähr 1000 Herde werden jährlich in den 
Pariser Ateliers hergestellt und bleiben das 
einzigartige, nummerierte Meisterstück eines  
La Cornue-Mitarbeiters. Einen La Cornue-Herd 
auswählen, ist und bleibt ein kreatives Ereignis, 
denn jeder Herd ist so einzigartig wie sein 
Besitzer.

CHATEAU G4

Kochen in höchster Perfektion
Erhältlich ab März 2015

Eine patentierte Erfindung: die RCC-Scheibe*

Grill Unterhitze Unter- und Oberhitze Heißluft
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